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Rafael Navarro 

Queridos amigos:

Volvemos a estar con todos vosotros, en este año tan 
importante para todo el equipo que compone 
Distribuciones Navarro y sus representados, ya que 
celebramos nuestro 40 Aniversario.

Sin duda es el éxito y trabajo de todos.

También, agradecer a nuestros clientes y colaboradores 
por confiar en nosotros como empresa que siempre 
ha buscado la excelencia en su día a día, así como el 
compromiso e inquietud por su trabajo bien hecho.

Esperamos seguir contando con todos vosotros para 
conseguir alcanzar nuevas metas en un futuro.

Gracias por vuestro cariño que nos habéis demostrado 
año tras año.
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bodega origen pag.variedad
Alegre Wines & Spirits

Álvaro Palacios

Attis Bodegas & Viñedos

Bodegas Barrero

Blecua

Bodegas Luis Cor Ví

Canopy

Can Sumoi

Carmelo Rodero

Casa de la Ermita

La Casa de Lúculo

Casa Madero

Castro Candaz - Raúl Pérez - R. Méndez

Cepa 21

Contador - Benjamín Romeo

Emilio Moro

Enrique Mendoza

Finca Villacreces

Fontana Bodegas & Viñeddos

La Galga

Gastro Original Premium

Grupo Oliveda

Habla

Herrero Bodega

Izadi

Joseph Perrier

Lafou Celler

Lagar de Proventus

Laurent Perrier

Lavilla

Marqués de Riscal

Mas D’En Gil

Mesquida Mora

Orben

Pagos del Moncayo

Palacios Remondo

Pazo Señorans

Bodegas & Viñedos Peique

Pepe Raventós

Raventos i Blanc

Real Companhia Velha

Tres Pilares

Valdesil

Valdespino

Bodegas & Viñedos Valleyglesias

Vetus

Vinigalicia

Viñas del Vero

Tarragona y República Dominicana

La Rioja

Pontevedra - León

Cádiz

Huesca

Valencia

Toledo

Tarragona

Burgos

Murcia

Navarra

México

Lugo

Valladolid

La Rioja

León - Valladolid

Alicante

Valladolid

Cuenca

Valladolid

Madrid

Girona

Cáceres - Francia

Segovia

La Rioja

Francia

Tarragona

Valladolid - Portugal

Francia

Madrid

Álava - Valladolid

Tarragona

Mallorca

La Rioja

Zaragoza

La Rioja

Pontevedra

León

Barcelona

Barcelona

Portugal

Valladolid

Orense

Cádiz

Madrid

Zamora

Pontevedra

Huesca

V / S

T

B / T

B / D-G

T

B / T

B / T

B / R / T / E

T

B / T /  D-G

B / R / T

T

T

R / T

B / T

B / T

B / R / T / D-G

T

B / R / T

T

C

E

B / R / T / E

B

B / R / T

E

B / T

B / T

E

V

B / R / T

B / T / D-G

B / T

B / T

T

B / T

B / S

B / R / T

B / T

E

B / T / D-G

B / T

B / T

B / T / D-G / S / VN

B / T

B / T

B

B / R / T

75 -34 - 56

74

88

94 - 27 - 64

144

180

22 - 112

230 - 243

160

231 - 240

132

148

116

168

98 - 136 -165

177

70 - 60 - 30 - 184 - 201 - 22

125 - 204 - 188 - 46 -192 -120

108 - 52 - 210 - 197

43 - 38

156

196

216

234

128

235

224

229 - 239

48

78

173

152

10

212

18

14

104 - 206 - 221 - 84

140

259

262 - 267 - 249

271

263 - 252

255

denominación de origen pag.

T=Tintos   /   B=Blancos   /   D-G=Dulces-Generosos   /   E=Espumosos   /   R=Rosados    

S=Destilados   /   C=Cervezas   /   V=Vermut   /   VN=Vinagres

A.O.C Champagne ( Habla ) ( Josehp Perrier ) ( Laurent Perrier ) 

A.O.C. Côte de Provence ( Habla )

D.O. Alicante ( Enrique Mendoza )

D.O. Bierzo ( Attis Bodegas & Viñedos ) ( Emilio Moro ) ( Bodegas y Viñedos Peique )

D.O. Campo de Borja ( Pagos del Moncayo )

D.O. Cava ( Grupo Oliveda )

D.O.C. Douro ( Lagar de Proventus ) ( Real Companhia Velha ) 

D.O. Jerez - Xérès - Sherry ( Bodegas Barrero ) ( Valdespino )

D.O. Jumilla ( Casa de la Ermita )

D.O. Manzanilla SL Barrameda ( Bodegas Barrero ) ( Valdespino )

D.O. Méntrida ( Canopy )

D.O. Navarra ( La Casa de Lúculo )

D.O. Porto ( Real Companhia Velha )

D.O.Ca. Priorato ( Mas D’En Gil )

D.O. Rias Baixas ( Attis Bodegas & Viñedos ) ( Pazo Señorans ) ( Vinigalicia )

D.O. Ribeira Sacra ( Castro Candaz - Raúl Pérez - Rodrigo Méndez )

D.O. Ribera del Duero ( C. Rodero ) ( Cepa 21 ) ( E. Moro ) ( F. Villacreces ) ( La Galga ) ( L. de Proventus )

D.O. Ca Rioja ( Á. Palacios ) ( Contador - B. Romeo ) ( Izadi ) ( M. de Riscal ) ( Orben ) ( P. Remondo )

D.O. Rueda ( Herrero Bodega ) ( Marqués de Riscal ) ( Tres Pilares ) ( Vetus ) 

D.O. Somontano ( Blecua ) ( Viñas del Vero )

D.O. Terra Alta ( Lafou Celler )

D.O. Toro ( Vetus )

D.O. Uclés ( Fontana Bodegas & Viñedos )

D.O. Utiel Requena ( Bodegas Luis Cor Ví )

D.O. Valdeorras ( Valdesil )

D.O. Valencia ( Bodegas Luis Cor Ví )

D.O. Vinos de Madrid ( Bodegas & Viñedos Valleyglesias )

V.T. Cádiz ( Bodegas Barrero ) ( Valdespino )

V.T. Castilla y León ( Marqués de Riscal )

V.T. Extremadura ( Habla )

V.T. Madrid ( Raúl Pérez ) 

V.T. Mallorca ( Mesquida Mora )

Conca del Riu Anoia ( Raventos i Blanc )

Vinos de Autor ( Tres Pilares ) 

Vinos Naturales ( Pepe Raventós )

Vino Natural de Altura del Penedés ( Can Sumoi )

Vino Varietal ( Attis Bodegas & Viñedos ) ( Contador - B. Romeo ) ( Fontana Bod. & Viñedos ) ( Habla )

I.G.P. Aguardientes de Galicia ( Pazo Señorans )

Valle de Parras (México) ( Casa Madero )

Vermut (Jerez) (Madrid) (Reus) ( Alegre Wines & Spirits ) ( Lavilla ) ( Valdespino )

Cervezas de Autor ( Gastro )

Destilados ( Alegre Wines & Spirits - Ron República Dominicana ) ( Valdespino )

Vinagres ( Valdespino )
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Manuel Raventós 
Enoteca Personal 
Colección 1998

Parellada, Macabeo, 
Xarel.lo y Chardonnay.
Crianza de 15 años en 
rima con clarificación 
manual en pupitres.

Xarel.lo
Crianza de 9 meses 

sobre lías en depósito 
de acero inoxidable.

Manuel Raventós Negra 
Gran Reserva Personal

Textures de Pedra

Xarel.lo Rojo, Bastard 
Negre y Sumoll.

Crianza de 42 meses 
sobre lías en rima.

De La Finca

Xarel.lo, Macabeo 
y Parellada.

Crianza de 30 meses 
mínimo sobre 
lías en rima.

Blanc de Blancs

Xarel.lo, Macabeo, 
Parellada y 

Malvasía de Sitges.
Crianza de 18 meses 

sobre lías en rima.

Conca del  
Riu Anoia RAVENTÓS

Xarel.lo, Macabeo, 
Parellada y Monastrell.
Crianza de 18 meses 

en rima sobre lías.

De Nit

Xarel.lo y Parellada.
Crianza de 12 años 

en rima con clarificación 
manual en pupitres.

Manuel Raventós 
Enoteca Personal 
Colección 2001

Manuel Raventós 
Enoteca Personal 
Colección 1999

Macabeo, Xarel.lo, 
Parellada 

y Chardonnay.
Crianza de 14 años en 
rima con clarificación 
manual en pupitres.

i BLANC

Manuel Raventós 
Enoteca Personal 
Colección 2000

Macabeo, Xarello, 
Parellada 

y Chardonnay.
Crianza de 13 años en 
rima con clarificación 
manual en pupitres.

1110
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Xarel.lo

Ecológico
Vegano.
Xarel.lo.

Fermentación en 
depósito de acero 

inoxidable con 
battonage.

Ecológico.
Vegano. 

Garnatxa Blanca.
Fermentación en  
acero inoxidable  

sobre sus lías.

Garnatxa 
Blanca 

Ecológico. 
Vegano.

Garnatxa y Sumoll.
Crianza de 9 meses 

en depósito de acero 
inoxidable y 3 meses 

en botella.

Garnatxa 
Sumoll 

Vino Natural 
de Altura del  

Penedés CAN

Ecológico.
Vegano.
Sumoll.

Fermentación en 
depósito de acero 
inoxidable sobre 

sus lías.

La Rosa

SUMOI

1514
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Mas del Serral

Xarel.lo y 
Bastard Negre

Crianza de 100 meses 
en rima sobre lías.

Vinos  
Naturales PEPE

Bastard Negre
Crianza de 6 meses 

en bota de 
roble francés.

Bastard Negre 
Pepe Raventós

Xarel.lo 
Pepe Raventós

Xarel.lo. 
Fermentación en 

ánfora y fudre.
Crianza mínima

de 6 meses 
en botella.

RAVENTÓS

18 19
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Tr3smano 
Albillo Mayor 

Albillo Mayor.
Crianza de 9 meses 

en barrica de 
roble francés.

Tm

Tinta del país.
Crianza de 20 meses 

en barrica de 
roble francés.

Tinta del país. 
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Proventus 
by Tr3smano

Tinta del país. 
Crianza de 16 meses 

en barrica de 
roble francés o 

americano.

Tr3smano 
Vendimia

LAGAR DED.O.  
Ribera del 

Duero

Albariño.
Crianza de 6 meses 
en barrica sobre lías.

Lagar de Proventus 
Alvarinho

PROVENTUS D.O.C.  
Douro

2322
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El Zarzal

Godello
Crianza en fudre 
de roble francés 

sobre lías.

Godello
Crianza sobre lías 
en roble francés.

La Revelía

Godello
Fermentación a 

temperatura 
controlada en 
depósito de 

acero inoxidable.

Polvorete

EMILIO MORO D.O.  
Bierzo

27
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EMILIOD.O.  
Ribera del  

Duero

Tempranillo.
Crianza en barrica 
de roble francés.

Finca 
Resalso

Tempranillo.
Crianza en barrica 
de roble francés y 

americano.

Emilio Moro

Vendimia 
Seleccionada

Tempranillo.
Crianza en barrica 
de roble francés.

La Felisa

Ecológico.
Tempranillo.

Crianza en barrica 
de roble francés.

MORO

Malleolus 

Tempranillo.
Crianza en barrica 
de roble francés.

Tempranillo.
Crianza en barrica 
de roble francés.

Malleolus 
de Sanchomartín 

Malleolus 
de Valderramiro 

Tempranillo.
Crianza en barrica 
de roble francés.

Tempranillo.
Crianza en barrica 
de roble francés.

Clon de la Familia 

30 31
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Joseph Perrier  
Brut Vintage 

Pinot Noir 
y Chardonnay. 

Viñedos procedentes 
de Ambonnay, Mailly, 

Chouilly, Bergères-lès-
Vertus y Cumières

Dosaje 3 g/L

Joseph Perrier 
Blanc de Blancs  

Chadonnay.
Crianza de 36 meses 

en bodega.

Chardonnay, Pinot 
Meunier y Pinot Noir.
Crianza de 72 meses 

en bodega.

Joseph Perrier 
Brut Nature

Chardonnay, Pinot Noir 
y Pinot Meunier.

Crianza de 36 meses 
en bodega.

Joseph Perrier 
Brut 

JOSEPHA.O.C.  
Champagne 

Pinot Noir, 
Chardonnay y Pinot 

Meunier.
Crianza de 36 meses 

en bodega.

Joseph Perrier 
Cuvée Royale Rosé  

Joseph Perrier 
Cuvée Joséphine Brut 

Edic. Limitada 

Chardonnay y 
Pinot Noir.

Ambonnay, Sacy, 
Cumieres, 

Bergères-lès-Vertus,  
Le Mesnil-sur-Oger.

Dosaje: 5 g/L.

Pinot Noir.
Dosaje 0 g/L

Joseph Perrier 
Côte à Bras 

Blanc de Noirs  

PERRIER

3534

Ín
d
ic
e



No existe la foto

Ín
d
ic
e



Garnacha, 
Syrah y Parraleta.

Crianza de 8 meses 
en barrica de 
roble francés.

La Miranda 
Secastilla 

Tinto

Viñas del Vero
Crianza 

Cabernet Sauvignon 
Tempranillo.

Crianza de 8 meses 
en barrica.

Cabernet  
Sauvignon y Merlot.
Crianza de 4 meses 
en barrica de roble 

americano.

Viñas del Vero
Roble

D.O.  
Somontano VIÑAS

Garnacha 
de cepas viejas.

Crianza de 10 meses 
en barrica de 
roble francés.

Secastilla

Gran Vos 
Reserva

Selección de las 
mejores uvas tintas 
de cada vendimia.

Crianza de 15 meses 
en barrica de roble 

francés.

Syrah y Garnacha.
Crianza de 7 meses 
en barrica de roble 

francés y americano.

Viñas del Vero 
Violeta

DEL VERO

38 39
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La Miranda 
de Secastilla

Blanco

Garnacha Blanca.
Crianza de 4 meses 

en barrica de 
roble francés.

Viñas del Vero 
Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc. 
Maceración peculiar 

en frio.

Chardonnay.
Maceración del mosto 

con sus pieles.

Viñas del Vero 
Chardonnay 

Selección 
de varietales 
(Chardonnay, 

Macabeo y otras 
variedades blancas).

Fermentación a 
temperatura 
controlada.

Viñas del Vero 
Blanco

VIÑASD.O.  
Somontano

Gewürztraminer

Gewurztraminer.
Fermentación  
a temperatura 

controlada.

Pinot Noir
Fermentación  
a temperatura 

controlada con el 
mosto flor.

Pinot Noir

Merlot y 
Tempranillo.
Maceración 

a temperatura 
controlada.

Rosado

Clarión

Selección de los 
mejores viñedos de 

uvas blancas.
Crianza en botella.

DEL VERO

40 41
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Cabernet Sauvignon, 
Merlot, Syrah, 
Tempranillo.

Crianza de 20 meses 
en barrica de roble.

Blecua

BLECUA D.O.  
Somontano

43
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Tempranillo y 
Graciano.

Crianza de 18 meses 
en barrica de 
roble francés.

Finca TorreaMarqués de Riscal 
Reserva

Tempranillo  
y Graciano.

Crianza de 22 meses  
en barrica de 

roble americano.

Marqués de Riscal 
Gran Reserva

Tempranillo y otras.
Crianza de 28 meses 

en barrica de 
roble francés.

XR 
Reserva

Tempranillo y 
Graciano.

Crianza de 24 meses  
en barrica de 

roble americano.

Arienzo de 
Marqués de Riscal 

Crianza

Tempranillo  
y Graciano.

Crianza de 18 meses 
en barrica de 

roble americano.

MARQUÉSD.O.Ca.  
Rioja

Tempranillo, 
Viura, Garnacha 

Blanca y Malvasía. 
Fermentación en 
depósito de acero 

inoxidable a 
temperatura 
controlada. 

Marqués de Riscal 
Rosado

Tempranillo.
Crianza de 30 meses 

en barrica de 
roble francés.

Frank Gehry 
Selección

Barón de Chirel

Tempranillo y otras.
Crianza de 22 meses 
en barrica de roble 

francés Allier.

Marqués De Riscal 
150 Aniversario 
Gran Reserva

Tempranillo y otras.
Crianza de 30 meses 

en barrica de 
roble francés.

DE RISCAL

4746
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Verdejo.
Crianza de 6 meses 
en fudre de roble 

austriaco Stockinger.

Barón de Chirel 

MARQUÉSV.T.  
Castilla y  

León

Tinta de Toro  
y lías de  

Sauvignon Blanc.
Crianza de 4 meses 

en fudre de 
roble francés 

sobre lías.

Marqués de Riscal 
Rosado 

Viñas Viejas 

DE RISCAL

48 49
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Ecológico.
Sauvignon Blanc. 
Fermentación a 

temperaturacontrolada, 
posteriormente 
permanece en 
contacto con  

sus lías.

Marqués de Riscal 
Sauvignon Blanc  

Marqués de Riscal 
Verdejo 

Ecológico
Verdejo.

Fermentación durante 
1-2 meses en depósito 

de acero inoxidable 
sobre lías.

Verdejo y 
Sauvignon Blanc.

Fermentación 
en depósito de 

acero inoxidable 
a temperatura 

controlada.

Viña 
Calera

MARQUÉSD.O.  
Rueda

Verdejo.
Crianza de 3 meses 
en fudre de roble.

Limousin

Finca Montico

Ecológico.
Verdejo.

Crianza de 3 meses 
sobre lías en depósito 

de acero inoxidable 
y fudre de 

roble francés.

DE RISCAL

5352
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LAURENT

Blanc de Blancs 
Brut Nature 

Chardonnay.
Crianza en bodega, 

degüelle sin dosage.

Millésimé 
Brut 

Chardonnay y 
Pinot Noir.

Poco frecuente y 
excepcional, expresa 

el carácter de 
una añada.

Chardonnay y 
Pinot Noir.

Sin dosage.
Crianza mínima de 

6 años en rima.

Ultra Brut 
Nature 

Chardonnay,  
Pinot Noir y Meunier.

Largo envejecimiento 
en bodega.

La Cuvée 
Brut 

A.O.C  
Champagne

Pinot Noir y 
Chardonnay.

Crianza de más de 
10 años en bodega.

Alexandra 
Brut Rosé

Pinot Noir.
Crianza mínima de 

5 años en rima.

Cuvée Rosé 
Brut 

Grand Siècle 
Brut N° 25 

Chardonnay y 
Pinot Noir.

Crianza de 7 a 8 
años en rima.

PERRIER

Grand Siècle N° 17
Les Reserves 

(Mágnum) 

Chardonnay y 
Pinot Noir.

Crianza de más de 
20 años en rima.

56 57
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D.O.  
Ribera del  

Duero

Malabrigo 

Tempranillo
Crianza en barrica de 

roble francés.

Tempranillo.
Crianza en barrica de 

roble francés.

Hito 
Tinto

Tempranillo.
Crianza en barrica de 

roble francés.

Cepa 21 Horcajo 

Tempranillo
Crianza en barrica de 

roble francés.

CEPA

Tempranillo.
Crianza sobre lías.

Hito
Rosado

21

6160
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D.O.  
Bierzo

Viñedos Viejos  

Mencía
Crianza de 12 meses 
en barrica de roble 
francés y 12 meses 

en botellero.

Mencía
Crianza de 2 meses 
en depósito sobre 

 lías y 2 meses 
en botellero.

Peique 
Mencía  

Selección Familiar

Mencía
Crianza de 18 meses 
en barrica de roble 
francés y 15 meses 

en botellero.

Mencía
Crianza de 7 meses 
en barrica de roble 
francés y 5 meses 

en botellero.

Ramón Valle

BOD. & VIÑEDOS

Mencía
Crianza de 16 meses 

en las barricas de 
fermentación.

Luis Peique

Mencía
Vino de Paraje

Crianza de 12 meses 
en barrica de 
roble francés.

El Rapolao 

Mata los Pardos 

Mencía.
Vino de Paraje

Crianza de 12 meses 
en barrica de 
roble francés.

Cova de 
la Raposa 

Mencía
Vino de Paraje

Crianza de 12 meses 
en barrica de 
roble francés.

PEIQUE

64 65
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El Pedregal

Godello
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Godello
Crianza de 5 meses 
en depósito sobre 

lías finas.

Peique Godello

D.O.  
Bierzo BOD. & VIÑEDOS

Mencía
Crianza de 4-5 meses 
en depósito sobre lías.

Peique 
Rosado

PEIQUE

6766
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CARMELO

Crianza

Tempranillo y 
Cabernet Sauvignon.
Crianza de 15 meses 

en barrica de 
roble francés.

Tempranillo.
Crianza de 9 meses 

en barrica de 
roble francés.

9 Meses

D.O.  
Ribera del  

Duero RODERO
Tempranillo, 

Cabernet Sauvignon 
y Merlot.

Crianza de 18 meses 
en barrica de 
roble francés.

TSM

Pago de Valtarreña 

Tempranillo.
Crianza de 24 meses 

en barrica de 
roble francés.

Tempranillo y 
Cabernet Sauvignon.
Crianza de 21 meses 

en barrica de 
roble francés.

Reserva

7170
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A.O.C.  
Côte de  

Provence

Syrah y Garnacha.
Crianza sobre lías.

Rita

HABLA

Millésime. 
Premier Cru. 

Blanc de Blancs. 
Côte de Blancs. 

Chardonnay
Crianza de 3 años 

sobre lías.

Moses 
N° 4 

HABLA A.O.C.  
Champagne

74 75
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Tempranillo.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Habla 
N° 19

Habla 
N° 15

Tempranillo.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Habla
del Silencio… 

Syrah, Cabernet 
Sauvignon y 
Tempranillo.

Crianza de 8 meses 
en barrica de 
roble francés.

Habla 
N° 17

Cabernet Franc, 
Cabernet Sauvignon y 

Petit Verdot.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Habla 
N° 20 

Syrah.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

V.T.  
Extremadura HABLA

Habla 
N° 22

Tempranillo.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Cabernet Franc
Crianza de 12 meses 

en barricas de 
roble francés.

Habla 
N° 24 

Habla 
N° 25

Malbec.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Habla 
N° 23

Malbec.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Habla 
N° 21 

Cabernet 
Sauvignon, Cabernet 
Franc, Malbec y Petit 

Verdot.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

HABLA

78 79
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Syrah.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Habla 
Treinta 

Habla 
N° 28 

Tempranillo.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Habla 
N° 27 

Cabernet Franc.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Habla 
N° 29

Malbec,
Cabernet Sauvignon 

y Cabernet Franc
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Habla 
N° 31

Tempranillo.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

V.T.  
Extremadura HABLA

Sauvignon Blanc.
Crianza de 9 meses 

en barrica de 
roble francés.

Duende

Esencia
(Mágnum)

Syrah, Petit Verdot y 
Cabernet Franc.

Crianza de 18 meses 
en barrica de 
roble francés.

HABLA

8180

Ín
d
ic
e



Ín
d
ic
e



Vino  
Varietal

Habla
La

Tierra 

Tempranillo, 
Cabernet Sauvignon, 

Syrah y Malbec.
Crianza de 4 meses 

en barrica de 
roble francés.

Tempranillo y Syrah.
Crianza de 4 meses 

en barrica de 
roble francés.

Gotas
de Habla 

HABLA
Mezcla de 

variedades atlánticas 
de viñedos costeros. 
Crianza sobre lías en 

depósitos bajo el mar, 
durante 8 meses.
Vino submarino.

Habla del Mar...

Habla
de ti…

Sauvignon Blanc.
Crianza sobre lías.

HABLA

84 85
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Finca Xaconero

Monastrell, Shiraz y 
Garnacha.

Crianza de 12 meses 
en barrica de 
roble francés.

Monastrell y Merlot.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés 
y americano.

Enrique Mendoza 
●Monastrell Merlot

Vegano. 
Pinot Noir.

Vino de parcela.
Vendimia realizada 

a mano.

Enrique Mendoza 
Pinot Noir

Enrique Mendoza 
Petit Verdot

Vegano. 
Petit Verdot.

Crianza de 15 meses 
en barrica de 
roble francés 
y americano.

D.O.  
Alicante ENRIQUE

Estrecho

Vegano. 
Monastrell.

Crianza de 16 meses 
en barrica de 
roble francés.

Vegano. 
Vino de paraje. 

Monastrell, Cabernet 
Sauvignon, Merlot y 
Shiraz. Crianza de 16 
meses en barrica de 

roble francés.

Santa Rosa

Vegano. 
Monastrell.

Crianza de 16 meses 
en barrica de 
roble francés.

Las Quebradas

MENDOZA

8988
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Enrique Mendoza 
Chardonnay F.B

Vegano. 
Vino de Paraje

Crianza sobre lías 
hasta su embotellado.

Vegano. 
Chardonnay.

Crianza sobre lías 
hasta su embotellado

Enrique Mendoza 
Chardonnay 

ENRIQUED.O.  
Alicante 

Vegano. 
Monastrell.

Crianza sobre lías 
hasta su embotellado

Enrique Mendoza 
Rosado 

Monastrell 

Vegano. 
Moscatel de 
Alejandría.

Vino Natural. 
Maceración a baja 

temperatura.

Moscatel de la Marina

MENDOZA

9190
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D.O.  
Bierzo

Mencía.
Crianza de 3 meses
en depósito sobre

sus lías finas.

●Sangarida
Mencía

ATTIS

Pico Tuerto 

Mencía.
Crianza de 12 meses

en barricas de
roble francés.

Godello.
Vino de Paraje

Crianza de 12 meses
en barricas de roble 

francés sobre
sus lías.

La Guiana 

La Yegua

Godello y 
Doña Blanca.

Crianza de 12 meses 
en barricas de roble 

francés sobre
sus lías.

Godello.
Crianza de 3 meses en 

depósito sobre
sus lías finas.

●Sangarida
Godello 

BODEGAS & VIÑEDOS

9594
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D.O.  
Rías Baixas

Brancellao

Brancellao.
Crianza de 12 meses

en barrica de
roble francés.

Caiño Tinto.
Crianza de 12 meses

en barrica de
roble francés.

●Caiño Tinto

Pedral, Sousón
y Espadeiro.

Crianza de 12 meses
en fudre de

roble francés.

Xión
Cuvée Tinto

ATTIS

Sousón
Crianza de 12 meses

en barrica de
roble francés.

●Sousón

●Pedral

Pedral.
Crianza de 12 meses

en barrica de
roble francés.

Espadeiro.
Crianza de 12 meses

en barrica de
roble francés.

●Espadeiro

BODEGAS & VIÑEDOS

98 99
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●Coribante  

Albariño, Caiño 
Blanco y Godello. 

Crianza de 12 meses 
en barrica de roble 

francés sobre 
sus lías finas.

Albariño.
Crianza de 4 meses
en depósito sobre

sus lías finas.

Genio y Figura

●Atalante

Caiño Blanco.
Crianza de 12 meses 
en barrica de roble 
sobres sus lías finas.

Albariño
Crianza de 6 meses 
en depósito y fudre  

de roble sobres 
sus lías finas.

●Attis

ATTISD.O.  
Rías Baixas

Albariño.
Crianza de 6 

meses en depósito y 
fudre de roble francés 

sobre sus lías finas, 
posteriormente 6 

meses bajo 
el mar.

●Attis Mar

●Nana

Albariño.
Crianza de 12 meses 
en barrica de roble 

francés sobre 
sus lías finas.

Albariño.
Crianza de 2 años 

sobres sus lías finas; 
1 año en depósito de 

granito y 1 año en 
depósito de acero 

inoxidable.

●Embaixador 

BODEGAS & VIÑEDOS

101100
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Ancestros

Albariño.
Crianza de 60 meses 
en barrica de roble 
francés sobre sus  

lías finas.

Crianza de 6 meses 
en depósito sobre 

sus lías finas.

Maceración

Doliola

Albariño.
Maceración de 10 

meses en tinajas de 
arcilla, “doliolas”.

Mezcla de 
variedades 
autóctonas.

Crianza de 12 meses 
en barrica de 
roble francés.

Finca El Molinero

Vino  
Varietal ATTIS

Pereiras 

Albariño.
Fermentación a 

temperatura 
controlada.

Caiño Tinto, Pedral 
y Espadeiro.

Fermentación 
en depósito de 

acero inoxidable.

Sitta 
Rosado

Vino blanco dulce 
de uva pasificada.
Crianza en barrica 
de roble francés.

Dulce Nana

BODEGAS & VIÑEDOS

105104
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Sauvignon Blanc.
Maceración 

prefermentativa.

Pour 
Janine Vedel 

Erre 
de Herrero 

Verdejo.
Viñedos de más 
de 60 y 15 años 
de antigüedad.

Verdejo.
Viñedos de más 
de 30 y 12 años 
de antigüedad.

Atino 

HERREROD.O.  
Rueda

Verdejo.
Semidulce.

Nevó Afrutado 

J.M. Herrero 
Gran Vino 
de Rueda 

Verdejo.
Crianza sobre sus 

lías con remontados 
semanales durante 

8 meses.

Verdejo.
Cepas viejas sobre 

pie franco.
Fermentación a 

temperatura controlada 
y posterior reposo 

sobre lías finas.

Robert Vedel 
Cepas Viejas 

BODEGA

108 109

Ín
d
ic
e



Ín
d
ic
e



Carvalhas 
Touriga Nacional

Touriga Nacional.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Carvalhas 
Tinta Francisca

Tinta Francisca.
Crianza en barrica 
de roble francés.

Touriga Franca. 
Touriga Nacional.

Crianza de 12 meses 
en barrica de 
roble francés.

Quinta Dos Aciprestes 
Reserva

Touriga Nacional.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Quinta Das Carvalhas 
Touriga Nacional

REALD.O.C.  
Douro

Viosinho y Gouveio.
Crianza de 8 meses 

en barrica de 
roble francés.

Carvalhas Branco

COMPANHIA VELHA

113112
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Variedades de 
cepas viejas.

Crianza de 4-6 años 
en tinas de roble.

Quinta Das Carvalhas 
LBV

Quinta Das Carvalhas 
Reserva Twany

Variedades de 
cepas viejas.

Crianza de 7 años en 
barrica de roble.

Touriga Nacional, 
Touriga Franca, Tinta 
Roriz y Tinta Carvalha.

Crianza de 4 años 
en roble.

Quinta Das Carvalhas 
Reserva Ruby

D.O.  
Porto REAL

Variedades de 
cepas viejas.

Crianza de 2 años 
en tinas de roble.

Quinta Das Carvalhas 
Vintage

Quinta Das Carvalhas 
Twany 20

Variedades de 
cepas viejas.

Crianza en barrica 
de roble.

Variedades de 
cepas viejas.

Crianza en barrica 
de roble.

Quinta Das Carvalhas 
Twany 10

COMPANHIA VELHA

116 117
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D.O.Ca.  
Rioja

La Montesa 
Reserva  

Selección Especial

Garnacha y otras 
uvas tintas.

Crianza de 12 meses 
en barrica.

Viñas Viejas 
de La Propiedad 

Ecológico. 
Garnacha y 

otras variedades.
Crianza de 13 meses 
en fudres y bocoys.

Ecológico. 
Garnacha y 

otras variedades 
tradicionales.

Crianza de 12 meses 
en barrica.

Finca La 
Montesa

Garnacha y 
Tempranillo.

Crianza de 4 meses 
en barrica.

La Vendimia

PALACIOS

Ecológico. 
Viura.

Crianza de 7 meses 
en ovales de roble.

Plácet
De Valtomelloso

REMONDO

121120
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Ecológico. 
Garnacha y otras  

uvas tintas.
Crianza en barrica de 

roble francés

Quiñón De 
Valmira

D.O.Ca.  
RiojaÁLV. PALACIOS

125
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D.O. 
Valdeorras VALDESIL

Pedrouzos

Godello.
Crianza de 6 meses 

sobre sus lías en barrica 
de roble francés y 12 

meses en depósito de 
acero inoxidable.

Valteiro

Maria Ardoña.
Crianza de 6 meses 
en barrica de roble 

francés, 18 meses en 
depósito de acero 

inoxidable y 6 meses 
en botella.

Mencía.
Crianza de 9 meses 

en barrica.

Valderroa 
Carballo

Mencía.
Crianza de 9 meses 

en depósito de 
acero inoxidable con 
remontados diarios.

Valderroa 
Mencía

D.O.  
Valdeorras 

Godello.
Crianza de 

6 meses sobre lías 
en barricas de 
roble francés y 

12 meses en 
depósito de acero 

inoxidable.

Pezas da Portela

Asadoira

Godello.
Crianza de 9 meses 

sobre sus lías 
en depósito ovoide 

de hormigón.

Valdesil

Godello.
Crianza de 6 meses 

en depósito 
de acero inoxidable 

sobre sus lías.

Montenovo

Godello.
Fermentación por 

levaduras salvajes en 
depósito de acero 

inoxidable.

O Chao

Godello.
Crianza de 6 meses 

sobre sus lías en barrica 
de roble francés y 12 

meses en depósito de 
acero inoxidable.

VALDESIL

129128
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Congo

Garnacha
Crianza de 16 meses 

en barrica de 
roble francés.

Syrah
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Malpaso

La Viña Escondida

Garnacha
Crianza de 18 meses 

en fudre de 
roble francés.

Garnacha
Crianza de 11 meses 

en barrica de 
roble francés.

Tres Patas

D.O.  
Méntrida CANOPY

Garnacha
Crianza de 6 meses 

en barrica con 
battonage.

Loco

CANOPY

133132
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Albariño.
Crianza de más de 
30 meses sobre lías 

en depósito de acero 
inoxidable.

Selección de Añada

Colección

Albariño.
Crianza mínima de 

5 meses sobre lías y 
30 meses en botella.

Albariño.
Crianza de 5 meses 

sobre lías.

Pazo Señorans

D.O.  
Rias Baixas PAZO

Albariño.
Crianza 5 meses en 

barrica de roble francés 
y 6 meses en depósito.

Sol de Señorans

Novembro

Albariño.
Crianza de 1 año 

en depósito.
50 cl.

Albariño.
Crianza de 6 meses 

en barrica de roble y 
6 meses en depósito.

Tras los Muros

SEÑORANS

136 137
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Aguardiente de Hierbas 
de Galicia

Albariño
Destilado en 

alambique a fuego 
directo.

Doble destilación.
50 cl.

Albariño
Destilado en 

alambique a fuego 
directo.

Doble destilación.
50 cl.

Orujo de Galicia

I.G.P.  
Aguardientes 

 de Galicia PAZO

Albariño
Aguardiente 
envejecido.

Destilado en alambique 
a fuego directo.

Doble destilación.
70 cl.

Alma de Señorans 
Aguardiente Envejecido

SEÑORANS

141140
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D.O.  
Campo de  

Borja

Vegano
Garnacha y Syrah.

Crianza de 3 meses 
en barrica.

Pisado tradicional en 
lagares abiertos.

Prados 
Fusión

Garnacha 
de Prados

Vegano
Garnacha.

Crianza de 10 meses 
en barrica de roble.
Pisado tradicional en 

lagares abiertos.

PAGOS

Vegano
Edición Limitada.

Syrah.
Crianza de 12 

meses en barrica.

Prados 
Privé 

Syrah 
de Prados

Vegano
Syrah.

Crianza de 10 
meses en barrica.

Pisado tradicionalen 
lagares abiertos.

DEL MONCAYO

144 145
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Ecológico 
Garnacha Atlántica.

Crianza de 12 meses 
en barricas de roble 
francés. Viñedo con 

más de 94 años. 
Edición limitada

●Lúculo
Origen

●Terroir Chloss
Natural

Ecológico.
Garnacha. 

Vino Natural.

Ecológico. 
Garnacha.

Fermentación a 
temperatura controlada 

en depósitos de 
hormigón.

●Cátulo

D.O.  
Navarra LA CASA

Ecológico. 
Garnacha.
Rosado de 

sangrado (mosto flor). 
Decantación natural, 

fermentación 
a temperatura 

controlada.

●Cátulo
Rosado Garnacha

●Lúculo
Garnacha Blanca 

Ecológico. 
Garnacha blanca.

Crianza de 3 meses 
en barrica de 
roble francés.

Edición limitada

DE LÚCULO

149148

Ín
d
ic
e



Ín
d
ic
e



Ecológico
Callet.

Crianza de 10 meses 
en botas de 

roble francés.

Sótil

Trispol

Ecológico
Callet, Cabernet,  

Syrah y Monastrel
Crianza en tinas 

y barricas de 
roble francés.

Ecológico
Callet, Cabernet, 

Gorgollasa, Monastrel
y Merlot.

Crianza en barrica 
de roble francés y 

americano.

Sincronía Negre

V.T.  
Mallorca MESQUIDA

Ecológico
Premsal y Giró.

Crianza sobre lías.

Acrollam Blanc

Sincronía Blanc

Ecológico
Chardonnay, Premsal 

y Parellada.
Crianza sobre lías.

MORA

153152
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D.O.  
Terra  
Alta LAFOU

Garnacha Tinta, 
Syrah y Morenillo.

Crianza de 6 meses 
en barrica de roble.

Lafou. 
El Sender

Lafou. 
De Batea

Garnacha Tinta 
y Cariñena.

Crianza de 12 meses 
en barrica de  

roble y huevos 
de hormigón.

Garnacha 
Blanca. Crianza 

de 6 meses sobre lías 
en huevos de hormigón 

y depósitos de acero 
inoxidable. 

El 10% en barrica 
de roble.

Lafou. 
Els Amelers 

CELLER

157156
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D.O.  
Jumilla CASA DE

Petit Verdot 

Petit Verdot.
Crianza de 12 meses 
en barrica de roble 

francés y americano.

Monastrell, 
Cabernet Sauvignon 

y Syrah.
Crianza de más de 6 

meses en barrica 
de roble francés 

y americano.

Crianza Lunático 

Monastrell.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Infiltrado

Vegano.
Syrah, Monastrell y 
Garnacha Tintorera.

Fermentado en 
acero inoxidable 
a temperatura 

controlada.

Casa de la Ermita
Roble

Monastrell, Petit 
Verdot.

Crianza de 3 meses 
en barrica de 
roble francés.

LA ERMITA

Monastrell.
Crianza de 3 meses 

en barrica.
50 cl.

Dulce Tinto 

Sauvignon Blanc, 
Macabeo.

Elaboración con 
sobremaduración y 

posterior asoleo 
de la uva.

50 cl.

Dulce Blanco 

Casa de la Ermita
Blanco 

Macabeo y 
Chardonnay

Fermentación en 
acero inoxidable a 

temperatura 
controlada.

Parcela Los Pinos 

Monastrell.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

161160
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VINIGALICIA

Albariño.
Fermentación a 

baja temperatura.

Terra Mundi

D.O.  
Rias Baixas

165
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Gran Buig  

Garnacha y 
Cariñena

Crianza de 18 meses 
en barrica de roble 
francés y 24 meses  

en botella.

Clos Fontá

Garnacha, Cariñena y 
Garnacha Peluda

Crianza de 16 meses 
en barrica y 36 meses 

en botella.

Ecológico.
Garnacha Negra, 

Cariñena y 
Cabernet Sauvignon.

Crianza de 10 
meses en barrica 

y 12 meses 
en botella.

Bellmunt Tinto 

Garnacha, 
Cariñena y Syrah.

Crianza de 14 meses 
en barrica y 24 meses 

en botella.

Coma Vella 

D.O.Ca.  
Priorato MAS

Garnatxa,  
Syrah y Viognier

Crianza de 18 meses 
en barrica y 12 meses 

en botella.
37,5 cl.

Nus Dulce

Garnacha Blanca
y Macabeo.

Crianza de 6 meses 
en barrica y 24 meses 

en botella.

Coma Blanca 

Coma Calcari 

Garnacha Blanca.
Crianza de 6 meses 
en barrica de roble 

y 24 en botella.

Bellmunt Blanco 

Ecológico.
Garnacha Blanca, 

Macabeo y Viognier.
Crianza de 6 meses 

en botella.

D’EN GIL

168 169
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Garnacha.
Crianza en barrica 
de roble francés

Carpetano 
Garnacha 

V.T.  
Madrid RAÚL PÉREZ

173
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Godello.
Fermentación y 

crianza en barricas.

La Vertical 

Mencía.
Fermentado con 

su raspón.
Maceración de 
3-5 meses en 

foudre hasta su 
embotellado.

A Boca Do Demo

Finca El Curvado 

Mencía.
Crianza de 12 meses 
en foudre y barricas.

Castro Candaz 

Mencía.
Crianza de 12 

meses en barrica.

D.O.  
Ribeira  
Sacra

CASTRO CANDAZ
RAÚL PÉREZ - RODRIGO MÉNDEZ

177
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D.O.  
Cava GRUPO

Macabeo, Xarel.lo 
y Parellada.

Realiza una segunda 
fermentación en botella.

Crianza de 12 meses 
en la cava.

Família Oliveda 
Brut Jove

Família Oliveda 
Brut Nature 

Reserva

Macabeo y 
Xarel.lo.

Realiza una segunda 
fermentación

en botella.
Crianza de 18 meses 

en la cava.

Garnacha y 
Pinot Noir.

Realiza una segunda 
fermentación 

en botella.
Crianza de 15 meses 

en la cava.

Família Oliveda 
Brut Jove  

OLIVEDA

181180
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Finca 
Villacreces

Ecológico.
Tempranillo, Cabernet 

Sauvignon y Merlot.
Crianza de 14 meses 
en barrica de roble 

francés.

Tempranillo y 
Cabernet Sauvignon.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Pruno

D.O.  
Ribera del  

Duero FINCA

Tempranillo.
Crianza de 14 meses 

en barrica de 
roble francés.

Nebro

Specimen Nº 2

Tempranillo y 
Cabernet Sauvignon.
Crianza de 48 meses 

en barrica y fudre 
de madera.

VILLACRECES

184 185
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El Regalo

Tempranillo.
Crianza de 14 meses 

en barrica de 
roble francés.

Selección 
Reserva

Tempranillo, 
Graciano y 

Maturana Tinta.
Crianza de 14 meses 

en barrica 
de roble francés.

Tempranillo.
Crianza de 14 meses 

en barrica de 
roble americano.

Izadi 
Crianza

Garnacha. 
Crianza de 6 meses  
en barrica de roble 

francés y americano.

Izadi  
Larrosa Negra

D.O. Ca  
Rioja IZADI

Garnacha.
Fermentación en 

depósito de acero 
inoxidable.

Izadi 
Larrosa Rosé

Izadi 
Selección

Viura, Garnacha 
Blanca, Maturana 

Blanca, y otras. 
Fermentación en 
depósito de acero 
inoxidable y barrica 

de roble francés.

Garnacha Blanca.
Fermentación 

en depósito de 
acero inoxidable.

Izadi 
Larrosa Blanca

IZADI

189188
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Malpuesto

Tempranillo.
Crianza de 15 meses 

en barrica de 
roble francés.

Tempranillo.
Crianza de 12 meses 

en barrica 
de roble francés.

Orben

D.O.Ca  
Rioja ORBEN

Viura, Malvasía, 
Tempranillo Blanco y 

Maturana Blanca.
Fermentación y crianza 
en huevo de hormigón 

y barrica.

Chocolate N° 2

ORBEN

ORBEN

193192
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Tinta de Toro.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Celsus

Vetus

Tinta de Toro.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Tinta de Toro.
Crianza de 9 meses 
en barrica de roble 

francés y americano.

Flor de Vetus
Tinto

D.O.  
Toro VETUS

Verdejo.
Fermentación 

en depósito de 
acero inoxidable.

Flor de Vetus
Blanco

VETUS D.O.  
Rueda 

197196
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Tempranillo.
Crianza de 4 meses 

en barrica de  
roble francés y  

roble americano.

La Galga

LA GALGA D.O.  
Ribera del  

Duero

201
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D.O.Ca. 
Rioja

Tempranillo.
Crianza de 20 meses 

en barrica de 
roble francés.

Contador 

La Cueva 
Del

Contador 

Tempranillo.
Crianza de 19 meses 

en barrica de 
roble francés.

Tempranillo,  
Graciano y Mazuelo.
Crianza de 17 meses 

en barrica de 
roble francés.

Predicador 
Tinto 

CONTADOR

COLECCIÓN Nº 5
El Saúco Blanco

2017

Garnacha Blanca, 
Malvasía y Viura.

Crianza de  
12 a 15 meses 

en fudre de 
roble francés.

BENJAMÍN ROMEO

Garnacha.
Crianza de 18 meses 

en barrica de 
roble francés.

COLECCIÓN Nº 4 
La Garnacha de 
la Dehesa 2015

COLECCIÓN Nº 3 
El Chozo del Bombón

2015

Tempranillo.
Crianza de 18 meses 

en barrica de 
roble francés.

COLECCIÓN Nº 2 
Carmen Hilera 

La Canoca 2012 

Tempranillo, 
Garnacha, Mazuelo 
y Graciano. Crianza 

de 30 mesesen barrica 
de roble francés y 
posteriormente 36 
meses en botella

COLECCIÓN Nº 1 
La Viña de 

Andrés Romeo
La Liende

2015

Tempranillo.
Crianza de 18 meses 

en barrica de 
roble francés.

205204
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Qué Bonito
Cacareaba 

Garnacha Blanca, 
Viura y Malvasía.

Crianza de 8 meses 
en barrica de 
roble francés.

Viura, Garnacha 
Blanca y Malvasía.

Crianza de 10 meses 
en barrica de 
roble francés.

Predicador
Blanco 

CONTADORD.O.Ca. 
Rioja
Vino 

Varietal

Verdejo, Viura, 
Garnacha Blanca 

y Malvasía.
Crianza de 10 meses 

en foudre de 
roble francés.

Pirata
(Mágnum)

BENJAMÍN ROMEO

207206
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Hermanos 
Fernández

Verdejo
Gran vino de Rueda
Crianza de 11 meses 
en sus propias lías en 

deposito de acero 
inoxidable.

Verdejo
Crianza de 4-7 meses 

en depósito sobres sus 
lías finas con suaves 

remontados.

Tres Pilares 
Verdejo

D.O.  
Rueda TRES PILARES

Fermentación 
controlada para 

determinar la cantidad 
de azucar. 

Tres Pilares 
Verdejo Semidulce

211210
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Verdejo
Crianza de 18 meses 
en vasija de terracota 

italiano de 160 l 
enterradas bajo  

tierra.

Mónica Fernández 
Tinaja de barro

Mónica Fernández 
Oxidativa

Verdejo
Crianza en barrica

de roble americano.

Cabernet Sauvignon
Crianza de más de 15 

meses en barrica 
con tostado Plus.

Cissus 
Cabernet Sauvignon

Vinos de  
Autor TRES

Cissus Solera 
Rebelde

Variedades 
blancas de la 

zona. (Palomino Fino 
y Verdejo) Crianza 
en botas de roble 

francés mediante el 
sistema de criaderas 

y soleras.
50cl.

Variedades 
blancas de la 

zona. (Palomino Fino 
y Verdejo) Crianza en 

botas de roble francés 
mediante el sistema 

de criaderas y 
soleras. 4l.

Cissus Solera 
Damajuana

PILARES

213212
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D.O.  
Uclés FONTANA

Dominio Đ Fontana 
Crianza

Tempranillo y 
Cabernet Sauvignon.

Crianza de 12-14 meses 
en barrica de  
roble francés 
y americano.

Tempranillo y Syrah.
Crianza de 4-6 meses 
en barrica de roble.

Dominio Đ Fontana 
Roble

Dominio Đ Fontana 
Garnacha & Syrah

Ecológico. 
Garnacha y Syrah.
Fermentación en 
depósito de acero 

inoxidable.

Ecológico. 
Tempranillo.

Fermentación en 
depósitos de acero 

inoxidable a 
temperatura 
controlada.

Mesta 
Tinto  

Tempranillo.
Crianza de 20 meses 

en barrica.

Quercus

Quinta de Quercus

Tempranillo.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Tempranillo y 
Graciano.

Crianza de 18 meses 
en barrica de  
roble francés 
y americano.

Dominio Đ Fontana 
Vendimia Seleccionada

BODEGAS & VIÑEDOS

217216
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FONTANA

Dominio Đ Fontana 
Sauvignon Blanc & Verdejo  

Ecológico. 
Sauvignon Blanc 

y Verdejo.
En contacto con sus 
lías durante 3 meses 

antes de ser 
embotellado.

Chardonnay y Viura.
En contacto con 
sus lías durante 3 

meses antes de ser 
embotellado.

Dominio Đ Fontana 
Chardonnay & Viura  

Ecológico. 
Verdejo.

Fermentación en 
depósitos de acero 

inoxidable a 
temperatura 
controlada.

Mesta 
Blanco  

D.O.  
Uclés

Ecológico.
Tempranillo.

Fermentación en 
depósitos de acero 

inoxidable a 
temperatura 
controlada.

Mesta 
Rosado  

BODEGAS & VIÑEDOS

219218
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Ecológico. 
Graciano y Malbec.

Vinos únicos 
y diferentes.

Edición limitada.

Oveja Tinta 
Graciano Malbec  

Oveja Blanca

Moscatel de 
grano menudo.

Vinos únicos 
y diferentes.

Edición limitada.

Gewürztraminer y 
Dry Muscat.
Vinos únicos 
y diferentes.

Edición limitada.

Oveja Naranja

Vino  
VarietalFONTANA B&V

221
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Garnacha.
Crianza de 12 meses 

en barrica.

Garnacha 
Rock

G2 
Garnacha Centenaria

Garnacha.
Crianza de 12 meses 

en barrica de 
roble francés.

Garnacha Syrah y 
Tempranillo.

Crianza de 9 meses 
en barrica de 
roble francés.

G3 
Garnacha

D.O.  
Vinos de  
Madrid BODEGAS Y VIÑEDOS

Albillo Real.
Crianza de 6 meses 

en barrica.

La Pájara

VALLEYGLESIAS

225224
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Palomino Fino
Crianza en botas 

de roble americano 
envainadas en 

manzanilla.

8T4 
Trasbolsa

BARRERO V.T.  
Cádiz

229
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V.O.R.S.
Generoso seco. 

30 Años
Palomino Fino

Sistema de 3 criaderas 
de más 30 años.

50 cl.

El Galeón 
Oloroso

Don Paco 
Amontillado 

V.O.R.S.
Generoso Seco
Palomino Fino
Sistema de 3 

criaderas de más 
de 40 años.

50 cl.

Generoso dulce. 
Pedro Ximénez  

Sistema de 2  
criaderas de 

3 años.
50 cl

M. Sánchez Ayala 
Pedro Ximénez 

BODEGASD.O.  
Jerez - Xérès  

- Sherry

Manzanilla 
Generoso Seco. 
Palomino Fino  
Sistema de 10 
criaderas de 

10 años.

Gabriela Oro 
Manzanilla en Rama

Gabriela
Manzanilla

Generoso seco. 
Palomino Fino  
Sistema de 9 
criaderas de 

6 años.

BARRERO D.O.  
Manzanilla SL  
Barrameda

231230

Ín
d
ic
e



Ín
d
ic
e



D.O.  
Utiel  

Requena

Ecológico.
Bobal.

Crianza de 4 meses 
en barricas de roble 
francés y 2 meses en 

huevos de arcilla.

●Maloco 

●Las Hoces  

Ecológico.
Bobal.

Crianza de 16 meses 
en barrica de roble 
francés y 6 meses 
en tinaja con forma 

de huevo.

BODEGAS

●Cimera  

Ecológico.
Viognier y Riesling.
Crianza de 9 meses 

en barrica de 
roble francés.

Ecológico.
Viognier.

Crianza de 8 
meses sobre lías en 

deposito de  
acero inoxidable, 
4 en barrica de 
roble francés.

●Clos Cor Ví 
Viognier  

●Clos Cor Ví 
Riesling  

Ecológico.
Riesling.

Crianza de 8 meses 
sobre lías en depósito 

de acero inoxidable 
y barricas de 
roble francés.

Corsalvatge

Ecológico.
Verdil.

Crianza de 4 meses 
sobre lías finas en 
depósito de acero 

inoxidable.

Versat

Ecológico.
Verdil.

Crianza de 4 meses 
sobre lías finas en 
depósito de acero 

inoxidable.

LUIS COR VÍ D.O.  
Valencia

235234
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Ojo de Gallo

Palomino Fino
Crianza de 6 meses 
en depósito sobre 

sus lías finas.

Palomino Fino
Fermentado en bota 

de Jerez y crianza 
de 6 meses sobre lías.

Viña 
Marchanudo Alto

VALDESPINO V.T.  
Cádiz

239
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Palomino Fino 
Crianza biológica 
bajo velo de flor.

Fermentado en bota 
de roble americano 

y posterior 
encabezado.

Manzanilla 
La Especial 

en Rama 
2015

Manzanilla 
Deliciosa 
en Rama

Palomino Fino de 6 
años de edad media.

Crianza biológica 
bajo velo de flor. 

37,5 cl

Palomino Fino de 6 
años de edad media.

Crianza biológica 
bajo velo de flor.

Manzanilla 
Deliciosa

D.O.  
Manzanilla SL  
Barrameda VALDESPINO

Palomino Fino de 17 
años de edad media.
Biológica bajo velo 
de flor y oxidativa.

Amontillado 
Tío Diego

Fino 
Inocente

Palomino Fino 
de 10 años 

de edad media.
Crianza biológica 
bajo velo de flor, 

bajo el sistema de 
criaderas y soleras.

Palomino Fino
Crianza biológica 
bajo velo de flor, 

bajo el sistema de 
criaderas y soleras.

Fino 
Tío 

Mateo

D.O.  
Jerez - Xérès  

- SherryVALDESPINO

240 241

Ín
d
ic
e



Palomino fino y 
Pedro Ximénez de 
15 años de media.
Crianza biológica y 

oxidativa.

Amontillado
Contrabandista

Isabela 
Cream

Palomino Fino 
y Pedro Ximénez de 
12 años.de media.
Crianza oxidativa.

D.O.  
Jerez - Xérès  

- SherryVALDESPINO

243
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Palomino Fino y 
Pedro Ximénez 

de más de 20 años.
Crianza oxidativa. 

50 cl

Solera 1842 
Medium Sweet 
Oloroso Blend 

V.O.S.

Don Gonzalo 
Oloroso V.O.S.

Palomino fino 
de más de 20 años.
Crianza oxidativa. 

50 cl.

Palomino Fino de 
más de 20 años.
Crianza biológica 

y oxidativa. 
50 cl.

Viejo C.P. 
Palo Cortado 

V.O.S.

D.O.  
Jerez - Xérès  

- Sherry VALDESPINO

Moscatel 
Toneles

Moscatel de 
Alejandría de más de 

100 años.
Crianza oxidativa.

37,5 cl.

Palomino fino 
de más de 30 años.
Crianza oxidativa. 

50 cl.

Solera de su Majestad 
Oloroso 
V.O.R.S.

Niños 
Pedro Ximenez

V.O.R.S.

Pedro Ximénez 
de más de 30 años.

Crianza oxidativa 
en bota de roble 

americano. 
50 cl.

Coliseo 
Amontillado 

V.O.R.S.

Palomino Fino 
de más de 30 años.
Crianza Biológica 

y oxidativa.
Sistema de solera 

y criaderas. 
50 cl.

Cardenal 
Palo Cortado

V.O.R.S.

Palomino Fino 
de más de 50 años.

Sistema de solera con 
cuatro criaderas. 

50 cl.

VALDESPINO

245244
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Moscatel 
Promesa

Moscatel de 
Alejandría de 

4 años de media.
Sistema de solera y 

criaderas en botas de 
roble americano.

Pedro Ximénez
Crianza en bota de 
roble americano. 

El Candado 
Pedro Ximenez

D.O.  
Jerez - Xérès  

- SherryVALDESPINO

247
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Quina

Coupage de olorosos 
muy viejos 

con Pedro Ximénez.
Maceración 

hidro-alcohólica.

Coupaje de 
Jerez oloroso muy viejo 

y moscatel.
Crianza en barrica.

Vermouth

D.O.  
Jerez - Xérès  

- SherryVALDESPINO

249
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Triple destilación 
Crianza durante 

cuatro años en bota.
70 cl.

Dry Gin

Malt whisky

Vejez media 
de 15 años.

Envejecido en 
botas centenarias.

70 cl.

Vejez media 
de 20 años.

Envejecido en 
botas centenarias.

70 cl.

Ron Viejo

Destilados VALDESPINO
Selección de 
las Holandas 

más finas 
de Valdespino.
Envejecido en 
botas de fino y 

amontillado.
70 cl.

Brandy de Jerez 
Solera Gran Reserva

Gran 
reserva 

con una edad 
superior a 30 años.

Elaborado por el sistema 
de solera y afinado en 

barricas de roble 
americano.

70 cl.

Brandy 1850

Brandy 
Alfonso X El Sabio

Palomino Fino
Brandy de  

Solera Gran Reserva.
70 cl.

VALDESPINO

252 253
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Elaborado por el 
sistema de criaderas
y solera. Envejecido 

en botas de
roble americano.

25 cl.

Vinagre 
Reserva

Vinagre 
Superior

Crianza oxidativa 
en botas de roble 

americano.
75 cl.

Crianza oxidativa 
en botas de 

roble americano.
75 cl.

Vinagre 
Solera

VinagresVALDESPINO

255

Ín
d
ic
e



Ín
d
ic
e



Cabernet 
Sauvignon, 

Cabernet Franc y 
Shiraz. Crianza de 18 a 
24 meses en barricas 

de roble francés y 
roble americano 

con tostado 
medio.

Casa Madero 
3V 

Gran Reserva
Shiraz y 

Garnacha.
Crianza de 12 meses 
en barricas de roble 

francés y roble 
americano con 
tostado medio.

Casa Madero 
Shiraz  

Casa Madero 
Malbec

Malbec.
Crianza de 12 

meses en barricas de 
roble francés y roble 

americano con 
tostado medio.

Casa Madero 
3V  

Cabernet 
Sauvignon, 

Tempranillo y Merlot.
Crianza de 12 meses en 
barricas de roble francés 

y roble americano con 
tostado medio.

CASA MADERO Valle  
de Parras  
(México)

259
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Reus  
República  

Dominicana

Fot-Li Reserva
Fórmula Antigua. 

Vermut

31 Botánicos.
Garnacha Blanca y 

vino de uva pasificada.
Elaboración artesanal, 

crianza mediante el 
sistema de soleras.

19 
Botánicos.

Garnacha Blanca 
de Reús. Elaboración 
artesanal con plantas 
aromáticas en barrica 
de roble. Macerado 

durante tres 
semanas.

Fot-Li. 
Vermut

ALEGRE

Guarapo de caña 
de azúcar. Destilado 
de ron de caña de la 

República Dominicana. 
Añada XO, 10 años 
reales y crianza en 

bota americana.

Alegre Xo
Selección de Familia 

Ron

WINES & SPIRITS

263262
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Hecho 
a partir de PX, 
de pasificación 

natural y vino de albillo 
y moscatel. Macerado 

durante 15 días con una 
selección botánica. 
Crianza de 3 meses 

en barrica de 
roble.

Lavilla 
Vermut

LAVILLA Madrid

267
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Gastro 
IPA Dry Hopping

Tres premios a 
la mejor cerveza 

del mundo.
Elaborada con 3 tipos 
de malta y 7 lúpulos.

Cerveza 
gastronómica.

Cocktail con base 
de cereza, azucar 

de caña, hierbabuena 
natural y zumos 

naturales. 
Sotisficada, baja 

graduación.

Gastro 
Puro Mojito de Autor

Primera cerveza 
IPA sin alcohol.

Elaborada con 3 tipos 
de malta de cebada, 

lúpulo y levadura.

Gastro 
IPA Sin Alcohol

Cervezas  
de AutorGASTRO ORIGINAL PREMIUM

271
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Diseño
Pilar Lara

Textos
Pilar Lara
Mercedes Alonso
Teo Corral

Estudio y Producción
CoMa-Marketing.es

¡Cumpleaños Feliz
Cumpleaños Feliz...

y mychos +

Ín
d
ic
e



Distribuciones Exclusivas R. Navarro
C/ Ramón Areces nº12, 1ºE   28030 Madrid
Tlf.: 914 307 722 - Fax: 913 287 039
comercial@diexnavarro.es

www.diexnavarro.es
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